
menu di 
capodanno

Benvenuto dello Chef

Tartelletta con bresaola di wagyu

Hummus di fagioli cannellini, quinoa e lime

Polpo in agrodolce

 Rosè Brut Rainoldi metodo Classico

Carpaccio di trota salmonata, yogurt greco, gel al mango e profumi di
zenzero

Riso Carnaroli riserva “ Tenuta Margherita “ Sassella, capriolo e Casera

Filetto di vitello, salsa al Sauternes, carciofi e sedano rapa

Vini
Chardonnay IGT

Poggio alle Fate - Castello di Albola
Sassella PG40 

Valtellina superiore - La Spia

Piccola pasticceria

Millefoglie, lamponi, crema chantilly e cioccolato

Brindisi di mezzanotte con calice di champagne Taittinger

Cotechino con lenticchie

Prezzo a persona € 170

San Silvestro 
ore 20.30

dj set


